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LE STANDARD 
MARCHE DU JOUR    

 
Entrée 

Entrée concoctée avec les produits du marché 
 

Plat 
Viande, poisson, ou plat végétarien et 

accompagnement du jour 
 

Fromage 
Fromage de nos vallées 

 
Dessert 

Dessert gourmand du jour 
 

Petit pain individuel 
 

Support et couvercle en kraft, assiettes en peuplier français 
Kit couvert en inox réutilisable et serviette en papier. 

 
 

LE PRESTIGE        
LES HALLES  

 
Entrée 

Entrée concoctée avec les produits du marché 
 

Plat 
Viande, poisson, ou plat végétarien et 

accompagnement du jour 
 

Fromage 
Fromage de nos vallées 

 
Dessert 

Dessert gourmand du jour 
 

Petit pain individuel 
 

Support et couvercle en carton noir et anis, assiettes en PLA 
Kit couvert en inox réutilisable et serviette en papier. 

 
 

18,50€ HT 

22,50€ HT 



 

 

PLATEAUX STANDARDS WOOD BOX 
 
 

  
20,50€ HT 

20,50€ HT 

20,50€ HT 

20,50€ HT 

20,50€ HT 
LE STANDARD 
JOUR DE PECHE 
 

Entrée 
Quinoa gourmand aux poires et aux noix, 

Dés de féta, vinaigrette au miel 
 

Plat 
Dos de saumon cuit à l’unilatéral, 

Fondue de poireaux, crème légère au curry 
 

Fromage 
Découverte d’un fromage affiné 

 
Dessert 

Stick de citron vert et citron jaune, 
Coulis de fruits rouges 

 
Petit pain individuel 

 

LE STANDARD 
COT COT  
 

Entrée 
Œuf de ferme mollet, servi froid  

Sur son lit de lentilles du Puy 
 

Plat 
Volaille du Gers, légumes pot-au-feu, 

Moutarde à l’ancienne 
 

Fromage 
Découverte d’un fromage affiné 

 
Dessert 

Carré chocolat au zeste d’orange 
 

Petit pain individuel 
 

LE STANDARD 
HERBES FOLLES      
 

Entrée 
Salade Parisienne by Wi’s 

(Mesclun, champignons de Paris, Emmental,  
Persil, jus de citron) 

 
Plat 

Galette de céréales 
Mijoté de légumes racines aux herbes 

(Sauge, romarin, thym laurier) 
 

Fromage 
Découverte d’un fromage affiné 

 
Dessert 

Escapade de fruits de saison,  
Mascarpone à la Verveine 

 
Petit pain individuel 

 

LE STANDARD  
DE CHEZ NOUS 
 

Entrée 
Salade Gasconne by Wi’s 

(Magret séché, gésiers de canard confits, 
Grattons et pruneaux d’Agen) 

 
Plat – Viande de Porc 

Pommes à l’huile « façon toulousaine » 
(Saucisse de Toulouse, salade de pommes 

de terre aux câpres et aux cornichons) 
 

Fromage 
Découverte d’un fromage affiné 

 
Dessert 

Tatin « Destructurée »,  
Double crème à l’Armagnac 

 
Petit pain individuel 

 



 

 

PLATEAUX PRESTIGES THEMA BOX 
 
  

23,50€ HT 23,50€ HT 

23,50€ HT 23,50€ HT 

LE PRESTIGE                 
DANS VOS FILETS   
 

Entrée 
Tartare de crevettes, mangue, avocat, 

Citron vert et coriandre 
 

Plat 
Dos de cabillaud « pêche durable », 

Risotto crémeux safrané 
 

Fromage 
Découverte d’un fromage affiné 

 
Dessert 

Compotée de poires vanillées, 
Financier pistache 

 
Petit pain individuel 

 

LE PRESTIGE 
BISTRONOMIQUE 
 

Entrée 
Carpaccio de courges rôties,  

Burrata, noisettes, graines de grenade 
 

Plat 
Émincé de bœuf aux morilles,  

Purée de pomme de terre truffée 
 

Fromage 
Découverte d’un fromage affiné 

 
Dessert 

Tiramisu au café sans alcool 
Poudre de cacao 

 
Petit pain individuel 

 

LE PRESTIGE  
COLCHIQUE  
 

Entrée 
Salade d’épinards frais au Parmesan 

Et pignons de pin grillés 
 

Plat 
Couscous végétal 

Aux légumes d’hiver, raisins de Corinthe 
 

Fromage 
Découverte d’un fromage affiné 

 
Dessert 

Agrumes (Orange, pamplemousse)  
Au miel de fleurs 

 
Petit pain individuel 

 

LE PRESTIGE     
Ô TOULOUSE 
 

Entrée 
Foie gras mi-cuit « Maison »,  

Compotée de figues 
 

Plat 
Demi-magret de canard, 

Écrasé de Vitelotte  
 

Fromage 
Tome du Ramier, cerneaux de noix 

 
Dessert 

Riz au lait « Maison » 
A la violette de Toulouse 

 
Petit pain individuel 

 



 

 

LA CARTE DES BOISSONS 
 

LES BOISSONS SANS ALCOOL   
TVA 10% - TARIF A LA BOUTEILLE 

 
Eau plate 0,50l : 0,80€ HT  

Tetra Pack O Neuve 0,50l : 1,50€ HT  
Eau plate 1l «	Les Abatilles	» : 3,00€ HT  

Eau gazeuse 1l «	Les Abatilles	» : 3,00€ HT 
Jus d’orange 100% 1l : 4,00€ HT 
Jus BIO de pomme 1l : 4,00€ HT  

Coca Cola ou Coca Zéro 1,25l : 4,50€ HT  
 
 

LES BOISSONS ALCOOLISEES   
TVA 20% - TARIF A LA BOUTEILLE DE 75CL 

 
VINS DE REGION «	ENTREE DE GAMME	» 

MILLESIMES 2023 / 2024 / 2025 
Vin blanc sec	: «	Château Clément Termes	» - Vin de Gaillac 

Vin rouge	: «	Château Clément Termes	» – Vin de Gaillac 
TARIF : 10,00€ HT par bouteille 

 
VINS DE REGION «	MILIEU DE GAMME	» 

MILLESIMES 2023 / 2024 / 2025 
Vin blanc sec	: «	Uby » - Côtes de Gascogne 

Vin rouge : «	Excellence	» de St Laurent – St Chinian 
TARIF : 12,50€ HT par bouteille 

 
VINS DE REGION «	HAUT DE GAMME	» 

MILLESIMES 2023 / 2024 / 2025 
Vin blanc sec	: «	Préjugé » - Vin de l’Aude 

Vin rouge : «	Pic Saint Loup » - AOP - Vin de l’Hérault 
TARIF : 15,00€ HT par bouteille 

Le plastique à usage unique étant désormais interdit, nous proposons un gobelet en 
carton dans nos plateaux-repas y compris pour la consommation du vin. 



 

 

Conditions de livraison : 
 

Les livraisons sont possibles à partir de 5 plateaux. 
Les frais de livraison sont inclus dans la limite de 25 km A/R. 

Nous vous demandons de sélectionner au maximum 3 sortes de plateaux. 
Les commandes doivent être passées par mail uniquement et doivent faire l’objet 

d’une confirmation écrite par nos soins.  
En cas d’annulation 48H avant la livraison, nous facturerons 40% TTC de la 

commande. 
 

Confirmation de quantité	: 
 

Nous vous demandons de confirmer les quantités définitives	:	
Au plus tard la veille avant 10h00 

 
Descriptif des plateaux : 

 

Les plateaux-repas ne sont pas isothermes.  
Les plateaux standards	:  

Support et couvercle en kraft, assiettes en peuplier français, 
Kit couverts inox, gobelet en carton 

Les plateaux prestiges	:  
Support noir et couvercle en carton vert anis,  

Assiettes en PET noir, Kit couverts INOX, gobelet carton. 
 

Le petit pain individuel est inclus. 
L’eau n’est pas comprise dans le plateau. 

 
Modalités de livraison : 

 

Les livraisons s’effectuent dans des véhicules frigorifiques maintenus entre 1° et 3° afin 
de maintenir la chaîne du froid. Nous ne livrons pas dans des conteneurs isothermes. 

La livraison ne comprend pas de mise en place, ni de récupération des déchets.  
Nous ne fournissons pas de boissons chaudes, ni de nappage, ni de matériel dur. 

 
 

WI’S TRAITEUR – 101 rue EDMOND ROSTAND 31200 TOULOUSE 
TEL	: 05 34 415 690 / MAIL	: contact@wistraiteur.com 

Agrément	européen	: FR 31 992 783 CE - Capital 150.000€ 
N° SIRET 512 283 904 00021  

N° TVA intracommunautaire	: FR20512283904 
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